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今
年
は
雪
が
多
か
っ
た
と
思
っ
た
ら
、あ
っ
と
い
う
間
に
春
が
や
っ
て
き
て
く
れ
た
か
の
よ
う
な

穏
や
か
な
天
候
が
続
い
て
い
ま
す
。

毎
年
こ
の
季
節
に
な
る
と
、雪
解
け
水
が
あ
た
た
か
い
日
差
し
に
照
ら
さ
れ
キ
ラ
キ
ラ
と
輝
き
、

雪
が
解
け
て
見
え
始
め
た
田
ん
ぼ
の
端
に
ふ
き
の
と
う
が
顔
を
出
し
、

日
差
し
や
空
気
、い
ろ
ん
な
風
景
か
ら
ア
ル
カ
デ
ィ
ア
の
春
を
感
じ
ま
す
。

今
年
の
桜
は
ど
ん
な
花
を
咲
か
せ
て
く
れ
る
の
で
し
ょ
う
か
。

な
か
な
か
先
が
見
え
な
い
世
の
中
で
す
が
、桜
の
咲
く
季
節
は
胸
が
高
鳴
り
明
る
い
気
持
ち
に
な

り
ま
す
。

桜
の
下
で
大
声
で
笑
い
合
え
る
時
が
早
く
訪
れ
ま
す
よ
う
に
。

こ
れ
ま
で
長
い
間
こ
の
地
域
を
見
守
っ
て
き
て
く
れ
た
、ア
ル
カ
デ
ィ
ア
地
域
の
古
典
桜
に
願
い

ま
す
。

季
刊
誌「
ａ
ｒ
ｃ
ａ
ｄ
ｉ
ａ
」編
集
部

0208141618
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醤し
ょ
う油ゆ

と
味み

噌そ

	

発
酵
が
も
た
ら
す

　
　
自
然
と
調
和
し
た
食
文
化

特
集
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田
村
麻
呂
と
桜
伝
説

	

置
賜
の
桜
と
英
雄
に

　
　
ま
つ
わ
る
３
つ
の
伝
説

人
と
の
つ
な
が
り
が

ま
ち
の
魅
力
を
広
げ
て
い
く

	

〝
何
か
楽
し
そ
う
〟な
雰
囲
気
つ
く
り
、

	

ま
ち
の
魅
力
向
上
に

み
そ
・
し
ょ
う
ゆ
の
名
店
・
名
産
品

	

地
域
で
発
酵
文
化
を
守
る
店
を
紹
介

２
市
２
町
フ
ォ
ト
ス
ポ
ッ
ト
マ
ッ
プ

	

フ
ァ
イ
ン
ダ
ー
越
し
に
見
る

	

東
洋
の
ア
ル
カ
デ
ィ
ア

C O N T E N T S

Cover STORY
二年越しの天狗山二ノ鳥居付近に咲くしだれ桜。山奥で孤独に
咲く幻の桜とも言えるかもしれない。だが、そこに立っていたの
は凛とし、悠々と枝葉を広げ花を咲かせる立派な桜だった。豊か
さとは何か。共生とは何かを問いかけられているようだった。

P02-P03：(資)山一醤油製造所にて、発酵の泡

発 酵 と

微 生 物 と

人 間 と

食 品 の 関 係
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P04上：麹菌を米の一粒一粒に這わせる技術は日本独特のもの。　下：目に見えない微生物と人の手が造る世界。
P05：山一醤油製造所の仕込み場、醸造蔵、店舗の３棟は国の登録有形文化財に指定されている。

土
地
に
刻
ま
れ
た

発
酵
の
歴
史

民
族
の
記
憶

和
食
の
根
幹
、

発
酵
の
原
点
を
た
ど
る

　

日
本
の
伝
統
的
な
食
文
化
と
し
て
、「
和

食
」は
ユ
ネ
ス
コ
の
無
形
文
化
遺
産
に
登
録

さ
れ
て
い
る
。
料
理
そ
の
も
の
と
い
う
よ
り
、

自
然
を
尊
ぶ
日
本
人
の
気
質
に
基
づ
い
た

「
食
」に
関
す
る「
習
わ
し
」が
評
価
さ
れ
て

の
登
録
だ
っ
た
。
海
、
山
、
里
の
表
情
豊
か

な
自
然
が
広
が
る
日
本
で
は
、
各
地
で
地
域

に
根
差
し
た
多
様
な
食
材
が
用
い
ら
れ
、
素

材
の
味
わ
い
を
活
か
す
調
理
技
術
や
道
具
も

発
達
し
て
い
る
。
食
材
の
保
存
性
を
高
め
旨

み
や
栄
養
価
を
高
め
る「
発
酵
」は
、
取
り

分
け
大
き
な
存
在
だ
。

　

和
食
の
味
の
基
礎
は
、
み
そ
、
し
ょ
う
ゆ
、

酒
、
み
り
ん
、
酢
な
ど
の
調
味
料
で
つ
く
ら

れ
る
。ま
た
、納
豆
、漬
物
、豆
腐
な
ど
は
和

食
の
定
番
で
、
い
ず
れ
も
発
酵
食
品
で
あ
る
。

発
酵
技
術
は
有
史
以
前
か
ら
存
在
し
て
い
る

と
考
え
れ
ら
れ
て
い
る
が
、
日
本
最
古
の
記

録
に
あ
る
の
は
奈
良
時
代
の
瓜
の
塩
漬
け
だ
。

平
安
時
代
に
な
る
と
酢
漬
け
や
粕
漬
け
な
ど

さ
ま
ざ
ま
な
漬
物
が
つ
く
ら
れ
、
発
酵
の
元

と
な
る
麹
が
販
売
さ
れ
て
い
た
と
い
う
記

録
が
残
っ
て
い
る
。
塩
蔵
品
ま
た
は
塩
蔵
に

よ
り
ペ
ー
ス
ト
状
に
な
っ
た
調
味
料
を
指
す

「
醤ひ

し
お」の
歴
史
は
紀
元
前
ま
で
遡
り
、中
国
の

「
醤ジ

ャ
ン」を
つ
く
る
技
術
が
飛
鳥
時
代
に
伝
わ
っ

た
と
さ
れ
る
。「
醤ひ

し
お」は

、
原
料
と
な
る
主
な

食
品
が
肉
で
あ
れ
ば
肉し

し
び
し
お醤、

魚
は
魚う
お
び
し
お

醤
、
果

実
や
野
菜
、
海
草
は
草く

さ

醤び
し
お、

そ
し
て
穀
物
の

由
来
の
穀こ

く

醤び
し
おに

分
け
ら
れ
る
。
み
そ
の
起
源

は
醤ひ

し
おに

工
夫
を
加
え
た「
未み

醤し
ょ
う」で

あ
る
と

考
え
ら
れ
て
お
り
、
み
そ
か
ら
液
状
に
発
展

し
た
も
の
が
、現
在
の
し
ょ
う
ゆ
で
あ
る
。

気
候
風
土
が
育
む

味
と
記
憶

　

飯
豊
町
中
津
川
地
区
で
は
60
年
ほ
ど
前

ま
で
、
各
家
庭
で
手
作
り
し
た
み
そ
を
布
袋

に
入
れ
、
吊
る
し
、
垂
れ
て
き
た
汁
を「
す

ま
し
」と
呼
び
、
し
ょ
う
ゆ
と
し
て
使
っ
て

い
た
と
い
う
。
当
時
し
ょ
う
ゆ
は
貴
重
品
で
、

漬
け
込
ん
だ
食
材
の
腐
敗
を
防
ぎ
、
栄
養
価

と
旨
み
を
高
め
て
く
れ
る
み
そ
も
ま
た
大
切

な
冬
の
備
え
で
あ
っ
た
た
め
、「
す
ま
し
」は

正
月
な
ど
特
別
な
と
き
の
お
吸
い
物
に
使
わ

れ
て
い
た
。
ま
た
、
置
賜
地
方
に
は
現
在
も
、

大
豆
に
限
ら
ず
自
家
製
の
青
豆
や
秘
伝
豆
な

ど
で
み
そ
を
仕
込
ん
で
い
る
家
庭
が
数
多
く

あ
る
と
い
う
。
み
そ
や
し
ょ
う
ゆ
の
歴
史
を

ひ
も
と
け
ば
、
人
が
暮
ら
し
の
な
か
で
知
恵

と
工
夫
を
は
た
ら
か
せ
な
が
ら
、
多
様
な
発

酵
文
化
が
醸
成
さ
れ
て
き
た
こ
と
を
窺う

か
がい
知

る
こ
と
が
で
き
る
。
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やまがたアルカディア観光局 _ お知らせ

詳細は、やまがたアルカディア観光局ポータルサイトをご確認ください。

https://arcadia-kanko.jp/

世
界
の
発
酵
食
品
と
、

日
本
の
麹
菌

　

世
界
的
に
見
る
と
、
ワ
イ
ン
は
中
東
で

８
千
年
前
、ヨ
ー
グ
ル
ト
は
７
千
年
前
、チ
ー

ズ
は
７
千
年
前
に
中
央
ヨ
ー
ロ
ー
ッ
パ
で
製

造
さ
れ
た
可
能
性
が
示
唆
さ
れ
て
い
て
、ビ
ー

ル
は
メ
ソ
ポ
タ
ミ
ア
か
ら
エ
ジ
プ
ト
へ
５
千

年
前
に
伝
わ
っ
た
と
い
わ
れ
て
い
る
。
欧
州
、

中
央
文
化
圏
は
単
純
に
酵
母
で
醸
さ
れ
た
も

の
が
多
い
の
に
対
し
、
東
ア
ジ
ア
圏
で
は
カ

ビ
が
乳
酸
菌
や
酵
母
と
複
雑
に
結
び
つ
い
て

醸
さ
れ
て
い
る
特
徴
が
あ
る
。
特
に
日
本
で

は
、ニ
ホ
ン
コ
ウ
ジ
カ
ビ（
麹こ

う
じ
き
ん菌）と

い
う
日

本
固
有
の
微
生
物
の
は
た
ら
き
が
大
き
い
。

　
み
そ
や
し
ょ
う
ゆ
を
造
る
と
き
に
は
、
蒸

し
た
米
に
麹こ

う
じ
き
ん菌を

ま
ぶ
し
て
麹こ
う
じ
む
ろ室で

50
〜
60

時
間
ほ
ど
生
育
さ
せ
る
が
、
麹こ

う
じ
き
ん菌は

そ
の
過

程
で
ビ
タ
ミ
ン
類
を
生
成
し
酵
素
を
だ
す
。

酵
素
は
デ
ン
プ
ン
や
タ
ン
パ
ク
質
を
分
解

し
て
、
ア
ミ
ノ
酸
や
オ
リ
ゴ
糖
な
ど
、
旨
み

や
甘
み
、
コ
ク
と
な
る
成
分
を
つ
く
り
だ
す
。

オ
リ
ゴ
糖
は
腸
内
の
善
玉
菌
に
作
用
す
る
た

め
、
甘
酒
な
ど
を
飲
む
と
腸
内
の
環
境
が
整

い
、
免
疫
細
胞
が
活
性
化
す
る
こ
と
は
一
般

的
に
も
知
ら
れ
て
い
る
こ
と
だ
ろ
う
。
麹こ

う
じ
き
ん菌

は
日
本
人
の
味
覚
に
合
う
柔
ら
か
な
甘
み

を
つ
く
り
出
す
一
方
、
雑
菌
が
付
き
や
す
く
、

温
度
と
湿
度
を
管
理
し
な
け
れ
ば
な
ら
な
い
。

み
そ
や
し
ょ
う
ゆ
の
醸
造
元
で
は
、
麹こ

う
じ
き
ん菌の

状
態
変
化
に
細
心
の
注
意
を
払
い
、
試
行
錯

誤
を
繰
り
返
し
な
が
ら
、
米
一
粒
一
粒
に
麹

菌
を
這
わ
せ
る
技
術
を
獲
得
し
高
め
て
き
た

の
で
あ
る
。

　
発
酵
は
、
目
に
見
え
な
い
微
生
物
と
人
間

が
、
数
千
年
か
け
て
作
っ
て
き
た
知
恵
の
賜

物
で
あ
り
、
い
く
つ
も
の
発
酵
食
品
が
並
ぶ

食
卓
は
、
時
空
を
越
え
た
奇
跡
の
プ
レ
ゼ
ン

ト
の
よ
う
な
も
の
だ
。
い
ま
一
度
、
発
酵
文

化
に
目
を
向
け
、
地
域
で
醸
造
さ
れ
た
、
み

そ
や
し
ょ
う
ゆ
を
選
ぶ
こ
と
が
で
き
る
し
あ

わ
せ
を
噛
み
し
め
た
い
。

上：貿上醤油店の醸造タンク。仕込みは
年に一度、３月頃に行われる。
下：蒸した米をかき出すと、肌寒い仕込
み場に蒸気が立ち込める。

取材協力／
合資会社山一醤油製造所　齋藤弥助
有限会社大千醤油店　飯澤敦司
貿上醤油味噌醸造元　井上雅晴
有限会社すずき味噌店　鈴木徳則

飯 豊 町「 白 川 湖 の 水 没 林 」赤 湯 温 泉 送 迎 プ ラ ン ～ 1 日 1 組 限 定 ～

熊 野 山 夜 明 け ト レ ッ ク

　東北DCは、東北6県の自治体や観光関係者とJR６社などが一
体となって行う大型の観光キャンペーンです。
　開催期間は2021年4月1日（木）～ 9月30日（木）で、東北6
県で6ヶ月の開催は初めての取組です。
　震災から10年の節目に開催する「東北DC」では、各県の力をか
け合わせて東北の大きな力にし、東北の魅力を国内外へ発信する
ことによって東北観光のブランド化を推進していきます。
　この機会に多くの方が東北を訪問し、復興に向けて歩む姿を見
ていただきたいと考えています。

飯豊町の白川湖では、ダム湖が満水になる4月中旬から5月中
旬の一ヵ月間のみ、水没林を見ることができます。早朝、木々
に朝霧がかかると、よりいっそう幻想的な風景となります。
今回のツアーは、赤湯温泉宿泊者限定の送迎ツアーです。1日1
組限定なので、コロナ禍でも安心してご乗車いただけます。

旅行期日：	 令和3年4月18日（日）、25日（日）、29日（祝・木）、
5月1日（土）、2日（日）、3日（祝・月）、

	 4日（祝・火）、5日（祝・水）、9日（日）、16日（日）
旅行代金：	 大人（中学生以上）3,500円（税込）、
	 子ども（3歳以上小学生まで）1,500円（税込）
定　　員：	 1日1組限定（最少2名～最大9名）
	 お申込み人数が2名～ 4名の場合は小型タクシー、

5名～ 9名の場合はジャンボタクシーとなります。
参加条件：	 コロナ禍のため、緊急事態宣言の対象となった都道府

県以外に在住の方のみお申込みいただけます。また、今
後のコロナウイルス感染拡大状況によっては、お申込
みをお断りすることがありますので、ご了承ください。

【ツアー行程】
朝5：30出発	 お客様がご宿泊の旅館にタクシーがお迎えに

参ります。玄関前にお越しください。
6：20～	 飯豊町中津川地区白川ダム湖岸公園「水没林」

を各自でご見学（約30分間）
7：10	 白川荘（お手洗い、お土産品）
8：00到着予定	 お客様がご宿泊の旅館に到着

田んぼいっぱいの水面に朝日が反射する。
散居集落を包み込む、幻想的な朱（あか）の時間。
長井ダムの周辺には、「やまがた百名山」の一つ「熊野山」が
あります。そこから望む、散居集落の夜明けの風景。
朝日が水鏡に反射し、散居集落全体が朱に染まる風景は、田
植えの時期限定の景色。
真っ暗な深夜３時、ヘッドライトの灯りのみを頼りに山を登り
ます。およそ1時間ほどで展望スポットへ到着となります。
暖かい飲み物を飲みながら、夜が明けるのを待ちましょう。
絶景の夜明けの風景を堪能したのち、熊野山山頂（標高670
ｍ）に向かって足を延ばします。
途中には長井ダムや祝瓶山の展望、山頂からは置賜盆地が一
望出来ます。早朝の景色とトレッキングをお楽しみください。
その後下山し、午前7時頃には、出発場所に帰ってこれる行
程となっております。
案内を務めていただくのは、日本山岳ガイド協会認定ガイド
の八木文明さん。山を知り尽くしたガイドによる安心・安全
なトレッキングとなります。

旅行期日：	令和3年5月22日（土）、23日（日）、24日（月）、
	 28日（金）、29日（土）、30日（日）、31日（月）、
	 6月4日（金）、5日（土）、6日（日）
時　　間：	3：00 ～ 7：00（日の出の時間により若干の変更あり）
旅行代金：	3,300円（税込）
定　　員：	2名～ 8名
申込締切：	出発日の3日前まで

【ツアー行程】
3：00	 道照寺平スキー場ロッジ前集合・出発（熊野山登山

口/標高約300ｍ）
4：00頃	 展望スポット　熊野神社前到着（標高約590ｍ）
	 朝日が出るのを、温かいお飲み物（コーヒーやお茶、

スープなど）を飲みながらお待ちください。
5：20頃	 熊野山山頂到着（標高約670ｍ）
7：00頃	 道照寺平スキー場ロッジ前到着
	 長井市名産の果物などのお振る舞い。熊野山オリジ

ナル登頂証明書、ステッカーのお渡し。
【お得なご宿泊プラン】
「はぎ苑」1泊2食付　7,500円（消費税、入湯税込）

県産米つや姫、雪若丸の食べ比べが大好評のご朝食にも十
分間に合います！源泉かけ流しの温泉に入って、トレッキ
ングの疲れを癒してください。

【タクシー送迎プラン】
深夜の出発ですが、タクシーの手配も可能です！

東北デスティネーションキャンペーンが始まります

や ま が た ア ル カ デ ィ ア 観 光 局 　 東 北 D C 特 別 プ ラ ン
やまがたアルカディア観光局では、東北DCに合わせた特別プランを企画しています。

上：醸造蔵の天井は高く、梁や壁に蔵付
きの菌の気配がある。
下：大千醤油店の歴史感じる商業帳簿。
大福帳は江戸、明治時代に普及した。
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桜 の 名 所 が 多 い 置 賜 地 方 に は 樹 齢

1,200 年ともいわれる巨樹があり、古

くからこの地で人々に春の訪れを知

らせてきた。その起源とされる伝説に

登 場 す る の は、日 本 初 の 征 夷 大 将 軍、

坂
さかのうえ の たむらまろ

上田村麻呂。美しい桜のはじまりに

は、英雄の存在と悲恋の物語があった。

稀
代
の
英
雄
、
置
賜
に
桜
を
植
え
る

　

坂
上
田
村
麻
呂
は
、
平
安
時
代
初
期
の
公く

卿ぎ
ょ
う

で
４
代
の
天
皇
に
仕
え
、
忠
臣
と
し
て
名
高
い
。

ま
た
、
武
芸
に
優
れ
寛
容
で
器
量
よ
し
。「
行
動
は
機
敏
で
、
立
ち
振
舞
い
は
理
に
か
な
う
。
怒

れ
ば
猛
獣
も
た
ち
ま
ち
倒
れ
、
笑
え
ば
幼
児
も
な
つ
く
」
と
も
い
わ
れ
、
征せ

い
と
う討
に
行
く
先
々
で

田
村
麻
呂
を
慕
い
従
う
も
の
が
多
く
、
つ
い
て
く
る
す
べ
て
の
人
に
馬
を
支
給
で
き
な
い
ほ

ど
だ
っ
た
と
い
う
。
京
都
の
清
水
寺
を
建
立
し
た
こ
と
は
知
ら
れ
て
い
る
が
、
そ
れ
以
外
に
も

田
村
麻
呂
が
由
来
に
な
っ
て
い
る
寺
社
や
、
田
村
麻
呂
を
祀
る
神
社
は
全
国
に
あ
る
。
そ
れ
だ

け
絶
大
な
人
気
を
も
つ
、
英
雄
の
よ
う
な
存
在
だ
っ
た
と
思
わ
れ
る
。

　

日
本
で
最
初
の
征
夷
大
将
軍
に
任
ぜ
ら
れ
た
の
は
、
７
９
７
（
延
暦
16
）
年
。
そ
の
前
後
、
二

度
に
わ
た
り
奥
州
平
定
の
た
め
に
遠
征
を
し
て
い
る
。
田
村
麻
呂
が
置
賜
に
植
え
た
と
さ
れ
る

桜
は
５
本
。
伊
佐
沢
の
久
保
ザ
ク
ラ
、
白
鷹
町
高
玉
の
薬
師
ザ
ク
ラ
、
草
岡
の
大
明
神
ザ
ク
ラ
の

３
本
が
現
存
し
、
白
鷹
町
深
山
と
長
井
市
勧
進
代
に
あ
っ
た
桜
は
枯
れ
て
失
わ
れ
て
し
ま
っ
た
。

お
玉
の
悲
恋
「
伊
佐
沢
の
久
保
ザ
ク
ラ
」

　

田
村
麻
呂
は
、
こ
の
地
を
訪
れ
た
折
に
豪
族
で
あ
る
久
保
家
の
家
に
宿
泊
し
娘
の
お
玉
と

結
ば
れ
た
が
、
奥
州
の
征
討
が
済
む
と
軍
を
収
め
て
帰
京
し
て
し
ま
っ
た
。
お
玉
は
恋
慕
の

情
に
耐
え
き
れ
ず
、
病
に
か
か
り
、
亡
く
な
っ
て
し
ま
う
。
再
び
東
北
に
来
た
田
村
麻
呂
が

そ
れ
を
知
り
、
哀

あ
い
じ
ょ
う情
か
ら
摂
津
国
摩
耶
山
の
桜
を
取
り
寄
せ
、
お
玉
の
墓
に
手
植
え
し
て
墓

標
に
し
た
と
い
う
。
起
源
に
つ
い
て
は
、
桜
の
苗
を
送
っ
た
と
い
う
説
や
、
地
元
の
豪
族
が

妻
（
お
玉
）
と
子
の
死
を
悼い

た

み
手
植
え
し
た
も
の
と
い
う
説
も
あ
る
。
い
ず
れ
も
「
お
玉
」
と

い
う
女
性
が
登
場
す
る
こ
と
か
ら
「
お
玉
桜
」
の
名
で
も
親
し
ま
れ
て
い
る
。

幻
想
的
で
儚
い
、
恋
と
戦
い
の
物
語
「
薬
師
ザ
ク
ラ
」

　

白
鷹
町
高
玉
に
あ
る
薬
師
堂
と
桜
に
つ
い
て
は
、
伊
佐
沢
の
伝
説
の
後ご

日じ
つ

譚た
ん

の
よ
う
に
語

一

二

三

二：昭和時代の草岡の大明神ザクラ。モノクロ写真でも美しさが伝わる。
三：開花時に踊られる「伊佐沢念仏踊り」が地域に伝承されている。

ら
れ
て
い
る
。
お
玉
の
死
に
よ
り
悲
嘆
に
暮
れ
て
い
た
田
村
麻
呂
は
、
沼
の
ほ
と
り
で
作
っ

た
笛
に
想
い
を
託
し
夜
中
に
吹
い
て
い
た
。
そ
の
音
色
に
誘
わ
れ
た
か
の
よ
う
に
一
人
の
女

性
が
姿
を
現
し
、
笛
を
吹
い
て
い
る
間
は
静
か
に
佇
む
よ
う
に
な
っ
た
。
次
第
に
田
村
麻
呂

の
傷
つ
い
た
心
は
癒
さ
れ
、
心
惹
か
れ
合
っ
た
二
人
は
結
ば
れ
る
。

　

沼
の
ほ
と
り
に
は
女
性
の
家
が
あ
り
、
そ
の
近
く
に
産
所
を
建
て
子
ど
も
を
産
み
た
い
と

い
う
女
性
。「
満
月
に
産
み
、
半
月
に
な
る
頃
に
は
将
軍
の
も
と
へ
戻
る
の
で
、
産
所
に
は
誰

も
近
づ
け
な
い
よ
う
に
」
と
言
わ
れ
て
い
た
が
、
待
ち
き
れ
ず
産
所
に
向
か
っ
て
し
ま
う
田

村
麻
呂
。
そ
こ
で
見
た
の
は
、
大
き
な
白
蛇
が
ト
グ
ロ
を
巻
き
、
黄
金
色
の
懐
剣
を
抱
い
て

眠
る
姿
だ
っ
た
。
母
と
子
が
大
蛇
の
餌
食
に
な
っ
た
の
か
と
憤
怒
し
た
田
村
麻
呂
だ
っ
た
が
、

女
性
と
の
出
会
い
か
ら
こ
れ
ま
で
の
不
可
解
な
こ
と
を
思
い
起
こ
し
、
そ
の
ま
ま
暗
い
気
持

ち
で
家
に
帰
る
。
数
日
後
、
田
村
麻
呂
を
訪
ね
た
女
性
は
、
自
分
が
沼
の
主
で
あ
る
こ
と
を

告
げ
る
と
、
武
勇
を
宿
し
て
産
み
落
と
し
た
と
い
う
一
振
り
の
黄
金
の
剣
を
残
し
て
消
え
て

し
ま
っ
た
。

一

：

国
立
図
書
館
コ
レ
ク
シ
ョ
ン
『
日
本
之
名
勝
』
に
掲
載
さ
れ
て
い
る
久
保
ザ
ク
ラ
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A : 伊 佐 沢 の 久 保 ザ ク ラ
〒 993-0021 山形県長井市上伊佐沢 2027
駐車場：有
見頃：4 月中旬～ 4 月下旬
国指定天然記念物

B : 薬 師 ザ ク ラ
〒 992-0773 山形県白鷹町高玉 3663
駐車場：無（釜の越農村公園をご利用下さい。）
見頃：4 月中旬～ 4 月下旬
県指定天然記念物

C : 草 岡 の 大 明 神 ザ ク ラ
〒 993-0063 山形県長井市草岡 694
駐車場：有
見頃：4 月下旬〜５月上旬
国指定天然記念物

四

五

四：幹周りが大きく捻れた薬師ザクラ。2020 年に撮影した姿。　五：草岡の大明神ザクラ。私有地のため見るときには注意が必要。

ポスターとクリアファイルが完成しました。
　アルカディア地域の絶景に、観光局のミッション
「東洋のアルカディアを子どもたちへ」というメッ
セージを込めたポスターとクリアファイルを制作し
ました。
　ポスターは、アルカディア地域の関係施設で掲示
していただいています。新たに掲示していただける
お店や施設の方はぜひご連絡ください。
　また、ポスターとクリアファイルは観光局でご購
入いただけます。

OMIKI Project #05 / Yu Nagaba
限定オリジナルグッズ　発売中
　2020年7月7日から大好評発売中の「arcadia OMIKI 
Project#05 ／長場雄×鈴木酒造店長井蔵～磐城寿」のデザ
インで、オリジナルグッズの発売が決定しました。
　千年の古より続く長井の黒獅子と卯の花姫伝説を、長場
雄氏独特のシンプルなラインで、完成された現代的なアー
トワークに昇華させました。
　数量限定のアルカディア限定商品となります。
T シャツ	 ￥4,180（税込）
トートバッグ	 ￥4,180（税込）
パーカー	 ￥7,000（税込）color : ホワイト・グレー

アルカディアのガイドブックが完成しました。
　アルカディア地域を訪れてくれた方に、もっとア
ルカディアでの時間を満喫していただき、「旅の先に
あるもの」を感じていただけるようなガイドブック
を制作しました。
　ガイドブックは、日本語・英語・中国語（繁体字）
をご用意しております。
　やまがたアルカディア観光局の事務所がある、道
の駅川のみなと長井のほか、アルカディア地域の観
光施設等で配布予定です。ぜひ見かけた際はお手に
取ってご覧ください。

　

あ
る
夜
、
夢
枕
に
女
性
が
立
ち
、
三
日
後
に
別
の
沼
の
大
蛇
の
一
族
が
自
分
の
住
む
沼
を
襲
い
に
く
る
の
で
倒
し
て
ほ
し

い
、
と
泣
き
な
が
ら
哀あ

い
が
ん願
し
た
。
願
い
を
聞
き
黄
金
の
剣
で
大
蛇
の
首
領
を
退
治
し
た
が
、
里
の
長
老
が
大
蛇
の
祟
り
を
恐

れ
た
。
田
村
麻
呂
も
そ
の
死
を
哀
れ
ん
で
塚
に
一
本
の
桜
を
手
植
え
し
、
そ
ば
に
御
堂
を
建
立
。
黄
金
の
剣
を
納
め
、
祭
祀
を

修
し
た
の
が
由
来
だ
と
さ
れ
て
い
る
。

伊
達
政
宗
と
の
縁
「
草
岡
の
大
明
神
ザ
ク
ラ
」

　

起
源
に
つ
い
て
は
、
田
村
麻
呂
が
奥
州
を
平
定
し
た
際
に
記
念
と
し
て
植
え
ら
れ
た
と
だ
け
伝
え
ら
れ
て
い
る
。
１
５
８
０

年
代
に
伊
達
政
宗
が
鮎
貝
攻
略
の
初
陣
で
敗
北
し
、
人
が
ひ
と
り
入
れ
る
だ
け
の
洞う

ろ

が
あ
っ
た
桜
の
木
に
身
を
隠
し
生
き
延
び

た
と
い
う
口
伝
が
あ
る
。
政
宗
は
「
桜
子
の　

散
り
来
る
方
を　

頼
み
草　

岡
に
て
又
も　

花
を
咲
か
せ
ん
」
と
詠
み
、
家
臣
の

横
山
勘か

げ

ゆ
解
油
を
遣
わ
せ
、
手
厚
く
保
護
に
あ
た
ら
せ
た
と
い
う
。
現
在
も
そ
の
子
孫
が
住
む
敷
地
に
桜
が
あ
る
。

　

エ
ド
ヒ
ガ
ン
ザ
ク
ラ
は
幹
が
堅
く
、
腐
り
に
く
い
た
め
桜
の
な
か
で
は
最
も
長
寿
だ
。
し
か
し
昨
年
の
大
雪
の
重
み
に
耐

え
き
れ
ず
、
太
い
幹
が
折
れ
て
し
ま
っ
た
も
の
も
あ
る
。
そ
れ
で
も
、
年
を
重
ね
懸
命
に
生
き
る
姿
は
尊
く
、
私
た
ち
は
古
木

に
芽
吹
く
淡
い
蕾
に
、
待
ち
遠
し
か
っ
た
春
の
訪
れ
を
感
じ
と
る
だ
ろ
う
。
ど
ん
な
と
き
も
春
に
な
れ
ば
花
を
咲
か
せ
、
伝

説
に
な
る
ほ
ど
長
く
人
と
共
に
長
い
歴
史
を
紡
い
で
き
た
桜
。
そ
の
存
在
は
、
私
た
ち
の
心
の
拠
り
所
と
な
っ
て
い
る
。

I N F O R M A T I O N

M A P

A

B

C
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とてもとても寒い朝、堅雪の上を歩いて行った先に暁月。まだ居るか、もう去るか。
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一般社団法人やまがたアルカディア観光局
〒 993-0003 山形県長井市東町 2 番 50 号
TEL.0238-88-1831　FAX.0238-88-1812

https://arcadia-kanko.jp/

見る・触れる・体験する！
やまがたアルカディア観光局では、置賜地方の豊かな風土と奥深い文
化が感じられる、滞在交流型旅行商品を企画・提案しています。「東洋
のアルカディア」を体験できる様々なプランをぜひご利用ください。

INFORMATION

　

長
井
市
の
駅
前
通
り
で
花
店
を
経
営
し
、
ま
ち

づ
く
り
事
業
を
手
が
け
る「
俺
た
ち
の
株
式
会
社

楽ら
く

街ま
ち

」
の
取
締
役
も
務
め
て
い
る
横
山
敬
生
さ
ん
。

２
０
２
０
年
の
６
月
か
ら
や
ま
が
た
ア
ル
カ
デ
ィ
ア

観
光
局（
以
下
、
ア
ル
カ
デ
ィ
ア
観
光
局
）
の
理
事
、

戦
略
会
議
メ
ン
バ
ー
と
し
て
活
動
し
て
い
る
。

− 
ア
ル
カ
デ
ィ
ア
観
光
局
に
入
ら
れ
た
経
緯
は
？

　
２
０
１
９
年
10
月
に
、
駅
前
通
り
の
長
井
中
央
商

店
街
振
興
会
の
会
長
に
着
任
し
ま
し
た
。
そ
の
直
後

に
、ア
ル
カ
デ
ィ
ア
観
光
局
で
、長
井
、南
陽
、白
鷹
、

飯
豊
か
ら
そ
れ
ぞ
れ
１
名
ず
つ
メ
ン
バ
ー
を
増
員
し

た
い
う
と
い
う
話
が
あ
り
、
私
に
声
が
か
か
り
ま
し

た
。
長
井
市
と
し
て
は
商
店
街
エ
リ
ア
で
商
業
に
詳

し
い
人
を
、
と
い
う
意
図
が
あ
っ
た
よ
う
で
す
。
理

事
と
し
て
新
た
に
加
わ
り
戦
略
会
議
の
メ
ン
バ
ー
に

も
な
っ
て
い
ま
す
。

− 
現
在
の
活
動
内
容
は
？

　
戦
略
会
議
に
参
加
し
て
活
動
報
告
を
聞
い
て
意
見

し
た
り
し
て
い
ま
す
。
お
土
産
の
開
発
や
、
地
域
の

特
色
を
生
か
し
た
ア
ク
テ
ィ
ビ
テ
ィ
企
画
な
ど
９
つ

の
チ
ー
ム
が
あ
り
、
そ
れ
ぞ
れ
の
動
き
が
と
て
も
活

発
。月
に
１
、２
回
、チ
ー
ム
の
企
画
経
過
や
方
向
性

を
議
論
し
ま
す
が
、
30
代
前
半
か
ら
半
ば
く
ら
い
の

方
が
多
く
、
40
代
の
私
か
ら
見
る
と
考
え
方
が
柔
軟

に
感
じ
ま
す
。
自
分
が
生
ま
れ
育
っ
た
街
の
魅
力
を

ど
う
や
っ
て
磨
き
上
げ
て
い
こ
う
か
、
と
い
う
視
点

が
す
ご
く
新
し
い
。
20
人
ほ
ど
の
メ
ン
バ
ー
が
持
っ

て
く
る
企
画
や
発
す
る
言
葉
に
は
、
そ
の
人
の
背
景

に
あ
る
地
域
の
特
性
が
よ
く
表
れ
て
い
て
、
同
じ
置

賜
で
も
、
そ
れ
ぞ
れ
の
市
町
で
違
い
が
出
て
く
る
の

が
い
い
な
と
思
っ
て
い
ま
す
。

− 
市
街
地
で
花
店
を
営
む
立
場
か
ら
、
見
え
て
く

る
も
の
は
あ
り
ま
す
か
？

　

ま
ず
、
私
は
た
ま
た
ま
長
井
市
に
生
ま
れ
、
花
店

の
長
男
で
跡
を
継
い
だ
わ
け
で
す
が「
こ
こ
に
生
ま

れ
て
よ
か
っ
た
な
あ
」と
思
っ
て
い
ま
す
。
花
は
人

生
の
節
目
に
寄
り
添
っ
て
く
れ
る
も
の
で
、
気
持
ち

を
伝
え
る
も
の
。
お
客
さ
ん
と
直
接
関
わ
り
、
自
分

が
手
が
け
た
品
物
で
誰
か
を
喜
ば
せ
る
こ
と
が
で
き

る
仕
事
は
、嬉
し
い
も
の
で
す
。

　
事
業
を
引
き
継
い
で
25
年
に
な
り
、
お
客
さ
ん
の

ニ
ー
ズ
や
希
望
に
沿
え
る
店
に
な
っ
て
き
ま
し
た
。

花
の
量
は
多
く
な
い
け
れ
ど
、
お
客
さ
ん
一
人
一
人

PROFILE
横山敬生（よこやま・たかお）　長井市出身。
長井駅前通りのムスメヤ花店の三代目。「俺
たちの株式会社楽

らく

街
まち

」の設立メンバーであ
り、「自分たちのまちは、自分たちで面白くす
る！」を信条に、住民が主役となって楽しめ
るまちづくりを目指している。

I N T E R V I E WA B O U T  U S

横よ
こ

山や
ま

敬た
か

生お 

氏

（
一
社
）
や
ま
が
た
ア
ル
カ
デ
ィ
ア
観
光
局 

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
戦
略
会
議
委
員

の
顔
や
来
店
ペ
ー
ス
を
思
い
浮
か
べ
て
仕
入
れ
る
品

種
を
決
め
た
り
、
フ
ラ
ワ
ー
ス
ク
ー
ル
を
開
い
て
花

を
楽
し
む
機
会
を
設
け
た
り
し
て
、
人
と
の
つ
な
が

り
が
持
て
る
店
で
す
。
フ
ラ
ワ
ー
ス
ク
ー
ル
は
妻
が

主
催
し
て
い
て
、
最
初
は
７
、８
人
だ
っ
た
参
加
者

が
15
年
経
っ
て
１
２
０
人
を
超
え
る
よ
う
に
な
り
ま

し
た
。「
私
が
こ
ん
な
に
楽
し
い
ん
だ
か
ら
あ
の
人

も
連
れ
て
行
き
た
い
」と
い
う
風
に
、
生
徒
さ
ん
が

増
え
て
い
っ
た
ん
で
す
。
そ
れ
と
同
じ
よ
う
に
、
ア

ル
カ
デ
ィ
ア
地
域
が
魅
力
を
発
信
し
て
い
け
ば
そ
れ

に
気
付
く
人
が
い
て
、
出
会
い
、
結
び
つ
い
て
移
住

定
住
者
が
増
え
て
い
く
で
し
ょ
う
。
そ
の
見
通
し
を

立
て
て
い
く
こ
と
が
、
ア
ル
カ
デ
ィ
ア
観
光
局
が
果

た
す
役
割
だ
と
考
え
て
い
ま
す
。

人
と
の
つ
な
が
り
が

ま
ち
の
魅
力
を

広
げ
て
い
く

「
な
に
か
楽
し
い
」
雰
囲
気
と
場
所
を
つ
く
る
こ
と

大
都
市
圏
と
は
違
う
、
人
と
の
関
わ
り
方

やまがたアルカディア
観光局について

（一社）やまがたアルカ
ディア観光局は、長井市・
南陽市・白鷹町・飯豊町
によって設立された地域
連携 DMO 。
観光地域づくりを通して、
地域の多様な事業者と住
民が一体となり、限りな
く持続可能な地域の発展
に寄与していく。

V IS ION
日 本 最 強 の ロ ー カ ル

緑や花に囲まれた、美しい里山風景。人々が行き交い、まちは住ま
う人の笑顔に包まれ、活気に満ち溢れている。
住む人、働く人、訪れる人は、「東洋のアルカディア」と呼ばれる
この地に想いを馳せる。
この地に暮らすことを誇り、100 年、はるか先まで続く〝日本最強
のローカル〟を目指す。

豊かな風土、持続可能なコミュニティ、
いつでも帰れる、みんなを迎えられる心のふるさとやまがた

MISS ION
東 洋 の ア ル カ デ ィ ア を 子 ど も た ち へ
私たちは、この地に住む人、働く人、訪れる人とともに、精神的にも
経済的にも幸福度の高い地域をつくりあげ、次世代につないでいく。 

BRAND  CONCEPT
やまがたアルカディア〜新たな自分に出逢える郷

さと
山
やま

〜

滞在交流型
プログラム等の
企画・催行

受入施設
および

二次交通等の
整備

地域の
ブランディング

および
各種情報発信

PRODUCTS

白鷹町
南陽市

長井市

飯豊町

公式HP

詳しくは
ツアー HPを
ご覧ください。

facebook Instagram
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飯
豊
町
の
な
か
つ
が
わ
農
家
民
宿
組
合
で
は
、
年
に
１
度
、

地
域
の
人
々
と
一
緒
に
手
造
り
み
そ
を
仕
込
ん
で
い
ま
す
。

地
産
地
消
が
根
付
い
た
土
地
柄
か
ら
、
保
存
食
の
種
類
が

多
く
技
術
も
高
い
中
津
川
地
区
。
自
家
製
み
そ
に
、
山
で

採
れ
た
く
る
み
と
シ
ソ
の
葉
、
粉
唐
辛
子
を
加
え
た「
く

る
み
な
ん
ば
ん
」は
、
旅
人
に
振
る
舞
っ
た
と
こ
ろ
大
好

評
を
得
て
商
品
化
し
た
も
の
。
白
い
ご
飯
に
乗
せ
て
食
べ

る
ほ
か
、炒
め
物
に
も
。

１
８
９
１（
明
治
24
）年
に
醸
造
業
を
始
め
、
江
戸
時
代

に
は
紬
問
屋
を
営
み
上
杉
米
沢
藩
か
ら
の
信
頼
厚
く
名
字

帯
刀
を
許
さ
れ
た
と
い
う
大だ

い
千せ
ん

醤し
ょ
う

油ゆ

店
。現
在
に
至
る
１

世
紀
以
上
の
間
に
は
、
戦
争
、
恐
慌
な
ど
の
幾
多
の
社
会

の
困
難
を
乗
り
越
え
、
郷
土
の
食
文
化
を
支
え
て
い
ま
す
。

常
に
お
い
し
い
製
品
を
探
求
し
、「
こ
い
く
ち
し
ょ
う
ゆ

（
松
印
）」が
令
和
初
の
第
47
回
全
国
醤し

ょ
う

油ゆ

品
評
会
で
優
秀

賞
を
受
賞
し
て
い
ま
す
。

「
代
々
使
っ
て
い
る
貿ぼ

う

上じ
ょ
うの

し
ょ
う
ゆ
じ
ゃ
な
い
と
」の

声
が
、
１
９
１
８（
大
正
７
）年
か
ら
続
く
店
を
支
え
て

い
ま
す
。
大
豆
と
小
麦
か
ら
仕
込
む
数
少
な
い
醸
造
元
で
、

も
ろ
み
自
体
に
独
自
の
味
が
表
れ
て
い
る
の
が
特
徴
。
麹

菌
が
成
長
す
る
ま
で
手
間
を
か
け
て
最
適
な
環
境
を
つ
く

り
、
成
長
し
た
菌
が
活
発
に
活
動
し
て
み
そ
や
し
ょ
う
ゆ

を
醸か

も
し
、
人
の
身
体
に
良
い
環
境
を
つ
く
る
と
い
う
循
環

が
続
い
て
い
ま
す
。

最
上
川
舟
運
で
多
く
の
物
資
が
行
き
交
い
、
置
賜
の
商
都

と
し
て
栄
え
た
長
井
市
。
そ
の
歴
史
感
じ
る
商
家
の
佇
ま

い
を
残
し
た
山
一
醤
油
は
１
７
８
９
年
創
業
。
仕
込
み
場
、

醸
造
蔵
、
店
舗
の
３
棟
が
国
の
登
録
有
形
文
化
財
に
指
定

さ
れ
て
い
ま
す
。米こ

め
麹こ
う
じ、か
ら
し
、麻
の
実
、生
絞
り
し
ょ

う
ゆ
、三
温
糖
を
使
用
し
た「
あ
け
が
ら
し
」は
、
２
０
０

余
年
に
わ
た
り
一
族
に
伝
承
さ
れ
た
も
の
で
、
プ
ロ
の
料

理
人
も
認
め
る
味
。

麹
屋
と
し
て
長
く
培
っ
た
麹
づ
く
り
の
技
能
を
生
か
し
て
、

発
酵
文
化
を
支
え
る
小
さ
な
み
そ
蔵
。
厳
選
し
た
素
材
と

丁
寧
に
造
っ
た
生な

ま
麹こ
う
じを

使
い
、
添
加
物
を
一
切
加
え
ず
加

熱
処
理
を
し
な
い
、
昔
な
が
ら
の
製
法
を
貫
い
て
い
ま
す
。

酵
母
や
乳
酸
菌
が
生
き
て
い
る
生
み
そ
は
、
温
度
に
よ
っ

て
は
発
酵
が
進
む
こ
と
も
。
自
家
製
の
米
や
豆
で
造
る

「
手て

前ま
え
味み

そ噌
」文
化
を
大
切
に
、各
家
庭
ご
と
に
仕
込
む
委

託
加
工
も
行
っ
て
い
ま
す
。

お
い
し
い
製
品
づ
く
り
を
追
求

有
限
会
社  
大だ

い

千せ
ん

醤し
ょ
う

油ゆ

店

里
山
の
味
「
く
る
み
な
ん
ば
ん
」

な
か
つ
が
わ
農
家
民
宿
組
合

天
然
醸
造
の
こ
だ
わ
り

貿ぼ
う
じ
ょ
う上
醤し

ょ
う
ゆ油
味み

噌そ

醸
造
元

手
前
味
噌
の
文
化
を
守
る

有
限
会
社  

す
ず
き
味
噌
店

隠
れ
味
「
あ
け
が
ら
し
」

合
資
会
社  

山や
ま

一い
ち

醤し
ょ
う

油ゆ

製
造
所

〒 999-0432 山形県西置賜郡飯豊町大字白川 410-3（農家民宿  あえる村）
Tel/0238-77-2584
●取扱い/ 道の駅、白川荘

〒 993-0075 山形県長井市成田 1632　Tel/0238-88-2029　Fax/0238-88-5456
定休日 / 日、祝　営業時間 /8:00 〜 17:00

〒 993-0087 山形県長井市横町 19 - 27　Tel /0238-88-2205　Fax/0238-88-2165
定休日 / 日、祝　営業時間 /9:00 〜 18:00

〒 993-0006 山形県長井市あら町6-57　Tel&Fax/0238-88-2068
定休日 / 土、日、祝　営業時間 /9:00 〜 17:00
http://akegarashi.jp/framepage1.htm

〒 992-0852 山形県西置賜郡白鷹町浅立 3614　Tel/0238-85-2443　Fax/0238-85-3277
営業時間 /9:00 〜 17:00（来店の際はお電話ください）　定休日 / 不定休
●取扱い/ 道の駅、菜なポート、マックスバリュ

臨時休業中や営業時間変更の場合があります。お出かけの際は各店舗にお問い合わせください。

全国的に、みそ・しょうゆの消費量減少に伴い醸造所の数も減少しています。

地域の気候や風土を反映した独自性ある発酵文化は、

気付かないうちに失われてしまうかもしれません。

この土地で造られた、みそ・しょうゆを選んでみませんか？

Special t ies Miso & Shoyu

地域に息づく発酵文化

み そ ・ し ょ う ゆ の 名 店 ・ 名 産 品
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長井市中心部
NAGAI CITY

白鷹町中心部
SHIRATAKA TOWN

南陽市中心部
NANYO CITY

飯豊町中心部
IIDE TOWN

市街地エリア M A P 本
誌
に
掲
載
さ
れ
て
い
る

写
真
の
場
所
に
行
っ
て
み
ま
せ
ん
か
？

そ
し
て
す
こ
し
の
間
だ
け

ス
マ
ホ
を
し
ま
っ
て

イ
ザ
ベ
ラ
バ
ー
ド
が
感
じ
た

美
し
い
風
景
を
眺
め
て
み
て
く
だ
さ
い
。
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next #08
SUMMER issue

特集1_ イザベラバードと
　　　東洋のアルカディア
特集 2_ マタギ

発行／一般社団法人やまがたアルカディア観光局
編集／株式会社 やまがたアルカディア編集社
写真／船山　裕紀　　文章／上林　晃子　　デザイン／坂井理枝子

arcadia 季刊誌アルカディア

#07
2021年3月発行
（年4回発行）

2 P02-03：長井市あら町
（資）山一醤油製造所にて
撮 影date：2021年2月
25日　午後12時頃

1 表紙：飯豊町小白川地区　
天狗山二ノ鳥居付近にて
撮 影date：2020年4月
28日　午前10時50分頃

3 P09：伊佐沢の久保ザクラ
撮影date：不明

4 P10：長井市草岡　草岡
大明神ザクラ北側にて
撮 影date：2020年4月
16日　12時30分頃

7 P14：長井市長井駅ホー
ムにて
撮影date：2021年2月
2日　午前11時頃

8 裏表紙：長井市横町
貿上醤油店にて
撮影date：2021年3月
3日　午前10時50分頃

6 P12-P13：飯豊町体験農園
サポートセンター周辺にて
撮影date：2021年3月
11日　午前5時50分頃

5 P10：白鷹町高玉　薬師
ザクラにて
撮 影date：2019年4月
23日　午前5時20分頃
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